Antipasti
Sorbir d’agnoli

Culatello di Zibello Podere Cadassa 't"’ con mostarda di mele

Insalatina di arance con finocchio, pere, noci e Bra stagionato

Terracotta con patate, cipolle rosse, taleggio e pancetta

Frittatina con i saltarei e radicchio rosso

Fritto di rane fresche (possibile tempo d’attesa 15 min.)
Primi Piatti

Tortelli di zucca al burro fuso e salvia

Risotto alla pilota

Bigoli al torchio con guanciale, pecorino ed aceto balsamico

Crema di patate e porri con crostini al burro

Mezzemaniche con sugo di baccala, carciofi e olive nere

Trippe di ¥ bianca piemontese in brodo con verdure
Macelleria Cazzamali Romanengo (CR)

Secondi piatti
Stracotto di cavallo al lambrusco con polenta

Costata d’angus alla griglia con patate rosolate
Costina di maiale in umido con patate e polenta
Luccio in salsa

Tomina e verdure alla griglia

-
L)

realizzati secondo pratiche tradizionali

€ 7,00

€ 13,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00

€ 10,00

€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 10,00
€ 15,00
€12,00
€ 12,00

€ 10,00

| Presidi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di qualita da salvaguardare,



